
Vi ser frem til et
dejligt forår

på kroen.
Mange hilsner Kromutter

Påskefrokost
Bornholmsk Gourmet: Christiansøpigens marinerede sild

Smilende æg og karrysalat
Gravad laks med dilddressing pyntet med dild

Sprød fiskefilet vendt i panko med remoulade og rysteribs
Tartelet med kylling og asparges

Mørbrad med bøgehatte, stegte løg og urter
Øko påskemedister fra pølsemageren i Lejre med sennep og rødbeder

Bagte gulerødder med timian og feta
Kr. 298,-

Tilkøb: ostetallerken med 3 slags unika oste, kompot og knas kr. 95,- 
Tilkøb: Mazarinkage med marzipan kr. 55,-

Kr. 298,- 
pr. person

Gershøj Kro & Strandhotel, Gershøj Havnevej 14A, 4070 Kirke Hyllinge, Tlf. 2446 0124
Bestil bord i Dinnerbooking på www.gershojkro.dk

Åbningstider: Onsdag 17.30-22.00, Torsdag, fredag, lørdag og søndag 12.00-22.00

Lørdag d. 23.03 Søndag d. 24.03 Torsdag d. 28.03 til søndag d. 01.04 

BOOKING NØDVENDIG  på tlf. 2446 0124

Vi serverer påskefrokostens retter ved bordet af to serveringer
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